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طريقة التحضير
اخلطوا الحليب الدافي مع الخميرة والسكر، وخلّوهم يتفاعلوا شوية.1

يدوا2 الصوص: اضربوا الشانتيه مع الحليب بالمضرب الكهربائي، وز

الحليب المحلّى ومكعبات الجبنة.

يدوا على الخميرة البيضة والفانيليا والزبدة، واخلطوهم في العجانة.3 ز

يج مع البيكنج باودر وملعقة الشانتيه لين تجهز4 يدوا الدقيق بالتدر ز

العجينة.

خلّوا العجينة ترتاح على الأقل ساعة في مكان دافي.5

افردوا العجينة، واخلطوا مكونات الحشوة وادهنوها عليها.6

ر مرة ثانية.7 وها، وخلّوها تخمّ وا العجينة شرائح بالطول ولفّ قصّ

لوها الكوشة على الرف الوسطي لمدة 20 دقيقة.8 دخّ

موها.9 صبّوا الصوص الأبيض عليها وقدّ

الأدوات اللي استعملناها في الحلقة
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